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UNA EMPRESA MALLORQUINA HA PROPUESTO CONVERTIR ESTA PLAGA EN UN MANJAR MEDITERRANEO

Este ano seremos nosotros
los que ‘picaremos’ medusas

La compafiia MMS organizara préximamente una cata de productos hechos a partir de medusas para
chefs de restaurantes con estrellas Michelin. Empezaran a trabajar esta semana con 180 kilos de muestras
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Las medusas se meten hasta
nuestras costas... v hasta
nuestra mesa. La empresa
mallorquina MSS esta
investigando la for- g
ma de convertir i .«

estos animales J PARA
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factoria a una plaga que ca-

da vez nos ‘agua’ mas la fiess  con los 180 kilos de muestras
ta en verano. Para ello, se  de medusas aportados por el
han trazado el objetivo de  Centro Qceanografico.
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Las medusas gozan de mata fama por su poder urticante

en contacto en el fisico humano. En MSS, consciantes de

ello, asequran que ninguno de sus productos tendré esos
etectos, ya que les quitan las substancias peligrosas.

convencer a los chefs ma-
llorquines de las hondades
de este producto. Asi, estan
organizando una cata para
cocineros de restaurantes
N con estrellas Michelin. El
M. Objetivo final no es

Selte. W  Otro que “conver-
% tirlas en un

% mercado asia-
& tico v norte-
& americano”.
g ¢ De momento,
o " los técnicos de
S MSS ya estin traba-

jando en su laboratorio de
biologia marina aplicada

Las medusas pueden dejar de ser una temida invasion en las playas para convertirse en un delicioso manjar.

La presentaron en el
Encuentro de Innovadores
La empresa presentd su pro-
puesta en el | Encuentro de In-
novadores e lnversores de la
Eurorreqion en Balears.

El proyecto crecio en

de Ahmentosdela UIB en 13
adaptacion de las medusas.

N UNA IDEA IMPULSADA POR UNA EMPRESA INNOVADORA &

Ingenieria de Alimentos
La comparniia calabora con el
Departamento de Ingenieria

Josaln

aguardiente de medusas.

Esperan una ‘‘reaccion
en cascada’’ de los chefs
M35 asequra que, siel pro-
ducte es utilizado por los
grandes chefs, se producira
una "reaccién en cascada”.

GALLETAS PARA 'PICAR'
EN LA MERIENDA

Una de {as propuestas mas
sugerentes de la empresa MSS
es la de hacer galletas a partir

de medusas, sustitutivas del
tradicional chocolate.

PARA QUE COJAN

SOLERA... EN SALMUERA
Uno de los piatos mas apetito-
sos gque los expertos asequran
gue se puedan hacer con las
medusas es sacando su esen-
cia al dejarlas en salmuera.

TE REFRESCARAN EL

VERANO... S| NO TE PICAN
Una propuesta llamativa es la
que ofrece La posibilldad de
obtener helados a partir de Ia
gelatina de las medusas.

SIRVEN HASTA PARA
OMAR UNAS COPAS
La propuesta excede lo alimen-
tario para entrar en el terreng
de las bebidas espiritosas:

1LOS MAS PEQUENOS

AMBIEN LAS QUERRAN . j
El amplio abanico de produc-
tos que pueden salir de las
medusas llega hasta azicares
¥y gominolas para nifios.




